Bestellformular
Unsere Spezialitaten
erhaltlich vom 17.12. — 24.12.2019 rChe

Angebot gilt, solange der Vorrat reicht. MetzgerEi'PartyserVice
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Aus Tradition: Forches Schlesische weiBe Bratwurst

Bestellungen kdnnen per Fax, E-Mail, telefonisch oder im Geschaft aufgegeben werden.

Artikel Stiick kg

Der Wurstmaciher F

[ ]Samstag, 21.12.2019 [ ] Montag, 23.12.2019  [_] Dienstag, 24.12.2019

um Uhr in der Geschiftsstelle ab.

Name, Vorname StraBe, Ort

Telefon E-Mail

Metzgerei Forche ‘ft
Geschiftsstellen Schlachthaus (Zentrale)
UhdestralBe 30 Lagerhausstr. 2 Industriestr. 17

85221 Dachau 85244 Réhrmoos 85229 Indersdorf
Tel.:08131/735891 Tel.: 08139 /341 Tel:08136/93976
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Fax: 0 8136 /93 97 83

info@forche.de I www.forche.de Druckfehler, Anderungen und Irrtimer vorbehalten. Bilder &hnlich.




ab 1,59 € 1004

-]
- % 1,49 € 1009

aldw
Wildpastete Honigschinken
verschiedene Sorten mit rescher Kruste
Kalbsleberwurst
mit Schnittlauch 1'1 9 €100 9
oder Preiselbeeren

Festliches Fondue*

Triiffelleberwurst 1,49 € 100¢g von Rind, Schwein,

Kalb oder Pute

0,99 € 1004

11,90 € 100¢g

Zarter Rinderschmorbraten

Festtagsaufschnitt
vielfach sortiert, auch vakuumverpackt

T e e L

Emilie Forche in ihrem Geschaft

Die besonderen Schmankerl
bitte bis 21.12.2019 vorbestellen:

Reh oder Wildschwein
schussfrisch

e

Zu Beginn des 19. Jahrhunderts machte
August Forche eine schlesische Bratwurst,
die in Lebendigkeit und Frische einzigar-
tig in ihrer Zeit war. Der Ahnherr der
schlesischen weiBen Bratwurst
schlachtete dazu ein junges Rind, wiegte
das warme Fleisch zu einer breiartigen
Masse und verfeinerte diese mit Naturge-
wiirzen zu einer auBergewdhnlichen
Spezialitat. Die Uber Generationen
Uberlieferte Herstellung und Wirzung
gilt als eines der bestgehlteten Geheim-
nisse der Metzgerei Forche. Und noch

BIO-Ochsenfleisch
aus eigener Schlachtung

Frisches Gefliigel
aus eigener Schlachtung

heute wird dieses Schmankerl, das weit
Uber die Grenzen des Dachauer Landes
hinaus bekannt ist, zu Weihnachten und

Silvester von Herbert Forche in der E=
4. Generation hergestellt.

Es ist der Stolz auf das Metzgerhandwerk
und seine Berufung.

Was anno dazumal die Kundschaft von

i August Forche so schatzte, ist auch heute '

noch ebenso beliebt.

Unser Top-Angebot!
« Forches rohe Schlesische Bratwurst*

« Forches geraducherte Schlesische*
« Forches Schlesische Weinbratwurst*

*Preis auf Anfrage




