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Unser Festsaal im Gewerbegebiet ist die richtige
Location flr lhre Veranstaltung. Wir bieten Ihnen helle
und moderne Raumlichkeiten, Schankanlage und Biihne
sowie die Moglichkeit bequem zu bestellen.

Sie kdnnen lhr eigener Schankkellner sein, die Bedienung
komplett organisieren, ebenso wie die Dekoration fir
den Saal.

Wir liefern Ihr Essen von preiswert bis exclusiv.
Der Saal bietet Platz fiir bis zu 150 Personen.

Metzgerei Forche Tel.08136/93976
IndustriestralBe 17 Fax 0 81 36 /93 97 83
85229 Markt Indersdorf mail@forche.de



« Kalter Braten

« Kalte Schweinhaxe portioniert
* Rustikale Brotzeitplatte

« Schinkenplatte gemischt

* Kaseplatte gemischt

* Fleischsalat, Griebenschmalz

* Obazda

« Bayr. od. Schweizer Wurstsalat
« Brot od. Brezen nach Wahl

 Parmaschinken auf Melone
» Meeresfriichtesalat

- Vitello Tonato

« Mozzarella mit Tomate & Balsamico-Dressing

« Antipasti (Aubergine, Zucchini, Oliven, Paprika, etc.)
« gemischte Fischplatte
* Brotauswahl

« hausgemachter Eiersalat

mit Schinken

« Schweinefilet in Pfefferrahm » Nudelsalat sauer
mit Kartoffelgratin  Waldorfsalat
und Gemuse * Frischkase

- Tafelspitz mit Salzkartoffeln mit Radieschen
in MeerettichsoBBe - Kasesalat
mit Apfelrotkraut « Geflligelsalat
oder Speckbohnen « Rindfleischsalat

» Gemischter Braten
vom Schwein
mit Kartoffel oder
Semmelknodel

« Kasslerbraten
mit Kartoffelsalat

* Kalbsrahmbraten * Schinken-Salami-Kase
mit Spatzle und Gemise Kalter Braten - Wurst auf
« Burgunderbraten Salatblatt belegt und
mit Semmelknddel & Sof3e garniert
« Putenrollbraten in CurrysoBe « Lachshappchen
mit Reis oder Spatzle mit Dill garniert
« Entenbrustfilet rosa gebraten * Halbe Semmel
in Orangensauce mit Rosenkohl belegt &
und Kartoffelgratin garniert

« Hahnchenbrustfilet
(mit Frischkase gefiillt)
mit Gnocci,
Brokoliegemise

* Gemuselasagne

» Hausgemachte Kasespatzle
mit Blattsalat

« Rahmschwammerl
mit Semmelknédel

» Hausgemachter
Kartoffelsalat

» Wurstplatte ,Rustikal” « Krautsalat mit oder

» gem. Wurstplatte ohne Speck

« Schinkenplatte « Salatbuffet der Saison
roh, gekocht mit verschiedenen

* Késeplatte Dressings

* Antipasti

* Fleischpflanzerl

gebraten, klein M
* Roastbeefplatte N

Anfrod9)
mit Remoulade (onf
« Schnitzel .
vom Schwein : the Grf”ze
oder Pute mit VanillesoBe

* Bayr. Fruchtcreme
« Mousse au chocolate
 Obstsalat mit
frischen Frichten
» Maracuja-Quarkspeise




